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El rendimiento de la aceituna pone en duda la cosecha de aceite 
El Ministerio de Agricultura confirma que el fruto tiene un 2% menos de grasa que el año pasado, con 
solo un 19,13% 
Las sospechas se confirman. Las aceitunas tienen menos aceite del que se esperaba. Hasta ahora, 
era un debate muy habitual en el campo. No hay agricultor al que no le hayan preguntado en la 
cooperativa, en su casa o en el bar por los rendimientos de la aceituna que llevaba en los remolques. 
Generalmente, la mayoría coincidía en que estaba por debajo de lo que esperaban. A los maestros de 
la almazara y a los fabricantes les pasaba igual. Todos señalaban que los rendimientos eran más 
bajos. Algunos decían que la aceituna todavía no estaba hecha. Entonces, esto hizo que los olivareros 
enviaran a las cuadrillas a las zonas en las que sospechaban que el fruto estaba más maduro. Incluso, 
hubo quienes pararon la recolección unos días para ver si se hacía más zumo de aceituna. 
Ahora, el Ministerio de Agricultura, a través de la Dirección General de Producción Agraria, confirma 
que las aceitunas contienen menos zumo de lo que se esperaba. El porcentaje de aceite es más bajo 
o, lo que es lo mismo, cuentan con más hueso y agua. Concretamente, en la provincia existe un 
rendimiento medio del 19,13% en diciembre. Además, hay que tener presente que en este mes, 
prácticamente, no llovió, por lo que se molturó una cantidad de fruto tremendamente importante, lo 
que puede influir en las cifras finales. No se trata de una cuestión propia de la provincia jiennense, 
sino algo generalizado en todo el olivar español. Tal y como muestra el mapa que figura en esta misma 
página, no existe provincia ni comunidad autónoma que haya obtenido unos rendimientos superiores 
al 20%. De hecho, nadie ha llegado a ese porcentaje 
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En el caso de Jaén, hace un año, la provincia recogía aceitunas que tenían un 21,07% de aceite en 
su interior, por lo que cada fruto tiene un 2% menos de grasa que hace tan solo un año. También está 
bastante por debajo de los 19,81% de hace dos campañas, donde ya los agricultores se quejaban del 
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bajo rendimiento del fruto. Hace tres años, se alcanzó el 22,17% de aceite en la almazara, mientras 
que se registró un 21,78% hace cuatro campañas oleícolas. 
Precisamente, que los rendimientos no se ajusten a lo que se esperaba ha generado unas enormes 
dudas sobre los aforos y la cosecha final. Se espera con ganas el muestreo del Ministerio de 
Agricultura, con las declaraciones de las cooperativas y almazaras de la producción de enero. Será 
determinante, pero no se conocerá hasta mediados de febrero. Por eso, el mercado mantiene una 
cierta atonía hasta saber qué ocurrirá con esas cifras. 
LOS AFOROS. El sector mantiene cierta unanimidad en que España contará con alrededor de 
1.550.000 toneladas de aceite de oliva. El grupo de análisis que se reunió en el Ministerio el pasado 
martes lo volvió a confirmar. En cambio, el Aforo Oficial de la Consejería de la Agricultura se hizo con 
un rendimiento medio del 21,7%. Con ese porcentaje de aceite en cada fruto, se cree que se llegará 
a las 685.000 toneladas de producto. 
Por eso, los operadores trabajan ahora con dos incógnitas. Una está en si el incremento del 
rendimiento medio ðque se experimenta conforme avanza la recogidað será suficiente como para 
alcanzar el 21,7% medio que estima el aforo. No obstante, se puede dar la circunstancia de que existan 
más aceitunas y se superen los 3.162.511 de toneladas que estimó el aforo oficial. De ahí que se 
podría establecer una compensación. Sin embargo, habrá que esperar para ver cómo evoluciona, algo 
que será totalmente determinante para los precios del producto. 
Crece la venta en los mercados extranjeros 
Las exportaciones totales de las empresas que forman parte de Asoliva, entre las que figura Carbonell, 
Sovena, Aceites Ybarra o Coosur, entre otras, que representan el 40,3% de la producción de aceite 
de oliva producido en España, además de registrar un récord histórico en 2018 tras poner en el 
mercado mundial 500.000 toneladas de aceite de oliva, lo que supone el 56% de la exportación 
española, según informa en un comunicado. Las salidas de aceite de oliva español fuera de las 
fronteras nacionales durante 2018 rondaron las 900.000 toneladas, según las estimaciones de Asoliva. 
En los primeros 11 meses del año, las ventas en mercados internacionales fueron de fue de 819.000 
toneladas. 
http://www.diariojaen.es/jaen/el-rendimiento-de-la-aceituna-pone-en-duda-la-cosecha-de-aceite-
XA5130033  
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Molino de Casilda, un nuevo AOVE exclusivo  
Está elaborado con tres variedades de aceitunas únicas: Cerezuela, Royal y Matihuela  

 
Olimerca.- Desde principios del siglo XX, la familia Medina González cultiva en Villanueva del 
Arzobispo (Ja®n) los olivos que hoy son el origen del aceite ñMolino de Casildaò. Este AOVE surge 
como homenaje a Casilda y a Manuel, su marido, fallecidos a comienzos de este siglo y su pasión por 
esta tierra y los olivares. 
La Finca Monterilla se encuentra enclavada en la Cañada de la Fuensanta de Villanueva del Arzobispo 
en plena Sierra de las Villas. El marco de plantación del olivar acogido al sistema de producción 
integrada es el tradicional de 9 metros x 9 metros, encontrándose una parte de la finca en conversión 
a cultivo ecológico 
Manuel Medina González, Fundador de Molino de Casilda y su hija Amelia Medina Cuadros, Directora 
General, han puesto el sentimiento y la emoci·n que significa la comercializaci·n del AOVE ñMolino 
de Casildaò para su familia: ñCasilda fue mi madre y ella me ense¶· junto con mi padre, que en la vida 
siempre se espera andando y hay que dar sin esperar recibirò, ha afirmado Manuel Medina. 
La nueva marca Molino de Casilda consta de dos presentaciones: AOVE Reserva familiar, con una 
edición muy limitada y AOVE Picual. 
Reserva familiar, es un virgen extra coupage único de producción limitada, elaborado con las 
variedades locales: Cerezuela de Villacarrillo, Royal y Matihuela (una variedad que se localiza en su 
explotación y que ya se encuentra en proceso de registro por parte de la familia, que ha sido la que le 
ha puesto nombre) 
Los dos nuevos AOVE, elaborados en el mes de Octubre, se comercializarán en el mercado nacional 
en formatos de medio litro de cristal y en bag in box de cinco litros. 
https://www.olimerca.com/noticiadet/molino-de-casilda-un-nuevo-aove-

exclusivo/82ec5239ecc44ab6f5ebc916ba9d374a  

La marca de aceite de oliva virgen extra Fuenroble cambia de 
manos  
Tras no poder superar la crisis la firma Potosí 10  
Olimerca.- La crisis económica por la que atravesaba la firma jienense Potosí 10 acaba de cerrarse 
con la venta de la almazara y de la marca Fuenroble a Antonio Lorite, empresario de reconocido 
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prestigio en el sector del olivar y del aceite de oliva, y que cuenta con otras tres almazaras, dos en la 
provincia de Jaén y una en Granada. 
Para Antonio Lorite la compra de Potosí 10 y de la marca Fuenroble supondrá un paso importante 
para crecer en el segmento del envasado de AOVE, al aportar un buen reconocimiento por su imagen 
y calidad. 
En la actualidad Lorite participa de forma directa o indirecta en sociedades como Arevalo del Moral, 
Aceites El Condado SL, El aceite de Casa Grande, SL, Orujo Frio o Vadolivo, SA. 
https://www.olimerca.com/noticiadet/la-marca-de-aceite-de-oliva-virgen-extra-fuenroble-cambia-de-
manos/7dc0d6efef902662b9e68c15b75ee8d8  
 

 
 

 La UJA coordinará un proyecto para mejorar la sostenibilidad 
del olivar y la gestión de subproductos de almazaras  

La Universidad de Jaén (UJA) coordinará el proyecto Sustainolive, cuyo objetivo es la mejora de la 
sostenibilidad del olivar y la gestión de los subproductos de las almazaras. Investigadores de la 
Universidad de Jaén que participan en el proyecto Sustainol UJA El proyecto, uno de los tres 
seleccionados para recibir financiación del Programa Marco de Investigación e Innovación de la Unión 
Europea Horizonte 2020, tiene una financiación de casi 2,1 millones de euros, un plazo de ejecución 
de cuatro años y contará con la participación de 22 entidades de seis países. En concreto, ha resultado 
seleccionado entre las alrededor de 200 propuestas presentadas para recibir financiación de la primera 
edición de la convocatoria de proyectos europeos I+D Prima (Sección 1), según ha informado este 
jueves la UJA. PUBLICIDAD inRead invented by Teads Su fin principal será construir capacidades de 
investigación e innovación para desarrollar nuevos conocimientos, conceptos y soluciones 
innovadoras basadas en conceptos agroecológicos y en el intercambio de conocimiento entre los 
principales actores del sector del olivar, para mejorar la sostenibilidad del olivar y la gestión de los 
subproductos de las almazaras. Además, entre los objetivos específicos de Sustainolive, figura 
integrar de conocimiento ecológico, territorial y socioeconómico, para diseñar estrategias y métodos 
de manejo del cultivo del olivar y valorización de los subproductos de las almazaras, para que sean 
más eficientes, sostenibles, económica y técnicamente viables, y adaptados a la gran variabilidad de 
condiciones ambientales en las que se cultiva el olivar en la cuenca Mediterránea. También se 
pretende establecer una red de parcelas de olivar y almazaras de España, Portugal, Italia, Grecia, 
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Túnez y Marruecos que sirva como base para testar estrategias de manejo sostenibles así como 
promover la transferencia de conocimiento, métodos y técnicas en alianza con los olivareros, 
responsables de la toma de decisiones y del sector de transformación del aceite de oliva y la sociedad. 
Sustainolive está coordinado por el catedrático de Ecología de la UJA Roberto García Ruiz y cuenta 
en la universidad jiennense con la participación de investigadores del Centro de Estudios Avanzados 
en el Olivar y Aceites de Oliva y del Centro de Estudios Avanzados en Ciencias de la Tierra. Las 
entidades académicas y no académicas que participan en el proyecto, por países, son, en España y 
junto a la UJA, Ifapa, IRTA, Universidad Pablo de Olavide, Universidad de Granada, Tekieroverde y la 
Denominación de Origen Estepa; mientras que por Grecia son Demeter, Cooperativa Agrícola 
Kalamata y el grupo Nileas). De Italia participan las universidades de Parma, Bolonia y Mediterránea 
de Reggio Calabria, la Asociación Italiana de Producción Ecológica y Coldiretti; y de Marruecos, la 
Universidad de Abdelmalek Essaadi, la Asociación de Productores de Aceite de Oliva Tismonine y la 
Cooperativa Oumnia Bellota. Además, intervienen la Universidad de Évora, Icaam, Esporao Lda y el 
Centro de Estudios y Promoción del Aceite de Oliva del Alentejo, desde Portugal, y el Instituto del 
Olivar, de Túnez. TRIUNFO La selección de este proyecto supone un doble triunfo para la Universidad 
de Jaén al tratarse de la primera propuesta coordinada por la UJA que recibirá financiación del 
Programa Marco de Investigación e Innovación de la Unión Europea Horizonte 2020 y porque el 
protagonista de Sustainolive es el olivar, sector clave para la provincia. En este sentido, hay que 
recordar que Sustainolive surge del trabajo realizado desde de la Oficina de Proyectos Internacionales 
(Ofipi) del Vicerrectorado de Investigación para fomentar la conectividad entre entidades de distintos 
países del sector oleícola interesadas en participar conjuntamente en una propuesta de proyecto de 
I+D de ámbito internacional, como fue, por ejemplo la iniciativa 'OLEA R&I project development day' 
celebrada en enero de 2018 en la UJA. Sobre la convocatoria, ha explicado que la iniciativa Prima 
constituye una nueva apuesta europea en investigación e innovación en el área mediterránea que 
tiene como objetivo desarrollar soluciones para una gestión más sostenible de los sistemas de agua, 
agricultura y cadena agroalimentaria. La convocatoria de 2018 correspondiente a 'Mejora de la 
sostenibilidad de los agroecosistemas mediterráneos' ha financiado únicamente tres proyectos. De 
ellos, Sustainolive (Aproximaciones novedosas para promover la sostenibilidad del cultivo del olivar 
en el Mediterráneo - Novel approaches to promote the sustainability of olive groves in the 
Mediterranean) ha sido uno de los seleccionados. 
https://www.20minutos.es/noticia/3550718/0/uja-coordinara-proyecto-para-mejorar-sostenibilidad-
olivar-gestion-subproductos-almazaras/#xtor=AD-15&xts=467263 
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Los precios del aceite de oliva siguen bajos 
Los precios del aceite de oliva siguen bajos y, según los últimos datos, se sitúa en una media de 327 
euros por 100 kilos de media en el conjunto de todas las categorías, lo que supone un 31,29 % menos 
que hace un año y un 25 % menos respecto a la media de las últimas campañas. 
El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación ha celebrado la 36ª Mesa Sectorial del Aceite de 
Oliva y la Aceituna de Mesa, según ha dado a conocer en un comunicado, en el que de la situación 
del mercado destaca el alto ritmo productivo del tercer mes de campaña, tras un inicio marcado 
por el retraso en la maduración y por las lluvias, que dificultaron la recolección. 
La campaña de recolección comenzó con buenas perspectiva por el incremento de producción previsto 
respecto a España y la caída en los principales países del entorno. 
En el primer trimestre de campaña, el volumen de aceituna molturada ha sido de 4.178.248 
toneladas, con un rendimiento medio de 17,42 %, 2 puntos por debajo del registrado en el mismo 
periodo anterior. 
Además de la recolección más tardía, la situación de mercado en la tercera semana de enero -los 
últimos datos disponibles- reflejan unos precios sensiblemente más bajos que los que se han 
registrado en otras campañas. 
A vueltas con los precios 
¶ Así, el aceite de oliva virgen extra se situó en 271,27 euros por cien kilos, que es un 25,44 % 

menos que hace un año y un -21,14 % que el de la media de la últimas campañas. 
¶ En el caso del aceite de oliva virgen, el precio se encuentra en 244,33 euros; un -30,94 % 

interanual y un -25,34 % frente a la media desde 2015. 
¶ El lampante aparece a 223,69 euros los cien kilos; el refinado, a 324,89; y el orujo refinado, a 

176,55 euros, reflejan también retrocesos de entre el 35 y el 38 % 
  
En cuanto a la producción, durante diciembre -uno de los principales meses de actividad en el campo- 
se incrementó el ritmo de recolección tras los retrasos del inicio de la campaña y fue un 30 % más alta 
que la media. 
Más existencias y algo más de exportación 
En consecuencia, las existencias totales, de 801,4 miles de toneladas, se han elevado 
significativamente respecto al mes anterior, en términos globales y en el caso de las almazaras (+23 
%), mientras que se mantienen en el caso de las envasadoras (+1 %). 
En total, en lo que va de campaña, en España se han producido 727,8 miles de toneladas de aceite; 
es un 10 % más que hace un año y un 7 % por encima de la media de las últimas cuatro campañas. 
En el capítulo de comercialización, se observan unos volúmenes de exportación superiores; así, hasta 
diciembre, se habían vendido al exterior 219 millones de toneladas de aceite, un 5 % más que hace 
un año y un 3 % más frente a la media de las últimas campañas. 
La comercialización total ha alcanzado hasta esa fecha las 343,2 miles de toneladas, un 4 % más que 
hace un año. 
El informe también señala que, en términos internacionales, las cotizaciones de la categoría virgen 
extra en la última semana son superiores en todos los mercados a las existentes en España. 
La aceituna de mesa 
Por su parte, la aceituna de mesa ya ha terminado su recolección, que fue de 584.030 toneladas, un 
5 % más que hace un año. 
Sobre este cultivo, en la reunión se ha informado de la denuncia presentada ante la Organización 
Mundial del Comercio (OMC) contra la decisión de la administración de Estados Unidos de establecer 
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una tasa a las empresas exportadoras españolas al entender que vulneran las leyes de competencia 
por recibir ayudas desacopladas de la Política Agraria Común. 
 https://www.efeagro.com/noticia/precios-altos-aceite/  

 

El Rey Felipe VI presidente del Comité de Honor de Expoliva 
Tras la invitación al Jefe de la Casa de S.M. El Rey, expresada por parte del presidente de Ferias 
Jaén, Francisco Reyes, en la que se le trasladaba la intención de los organizadores de Expoliva de 
que S.M. El Rey, Felipe VI pudiera presidir el Comité de Honor de la feria, en días pasados se ha 
remitido a Ferias Jaén la credencial que certifica la aceptación de esta propuesta. 
 ñLa Casa Real ha sabido valorar que, este evento, uno de los pocos a nivel nacional, que ostenta la 
internacionalidad ferial, se ha consolidado como referente a nivel mundial, y lo prueban que en la 
pasada edición contamos con los 58 países productores de aceite de oliva en el mundo, dato que ha 
aumentado este a¶o y que ya asciende a 64ò, comenta Reyes. 
ñEs un acontecimiento ïapunta Reyes-  que potencia la proyección internacional de España, con un 
producto, como es el aceite de oliva, que tantos beneficios aporta tanto para la economía de los 
entornos rurales, sin olvidar, que es un pilar fundamental de la Dieta Mediterránea y sus contrastados 
beneficios para la saludò. Y a¶ade que ñeste apoyo viene a reforzar, sin duda, la Candidatura de los 
Paisajes del Olivar en Andaluc²a a Patrimonio Mundialò.  
https://www.horajaen.com/2019/01/31/el-rey-felipe-vi-presidente-del-comite-de-honor-de-expoliva/  
 

La campaña acaba de empezar y los precios del aceite de oliva 
siguen bajos y ya han caído un 31,3% en un año 
Los precios del aceite de oliva siguen bajos y, según los últimos datos, se sitúa en una media de 327 
euros por 100 kilos de media en el conjunto de todas las categorías, lo que supone un 31,29% menos 
que hace un año y un 25% menos respecto a la media de las últimas campañas. 
El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación ha celebrado la 36ª Mesa Sectorial del Aceite de 
Oliva y la Aceituna de Mesa, según ha dado a conocer en un comunicado, en el que de la situación 
del mercado destaca el alto ritmo productivo del tercer mes de campaña, tras un inicio marcado por el 
retraso en la maduración y por las lluvias, que dificultaron la recolección. 
La campaña de recolección comenzó con buenas perspectivas para el sector por el incremento de 
producción previsto respecto a España y la caída en los principales países del entorno. 
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En el primer trimestre de campaña, el volumen de aceituna molturada ha sido de 4.178.248 toneladas, 
con un rendimiento medio de 17,42%, 2 puntos por debajo del registrado en el mismo periodo anterior. 
LOS PRECIOS DEL ACEITE DE OLIVA SIGUEN BAJOS CON CAÍDAS DE HASTA UN 30,9% EN EL 
OLIVA VIRGEN 
Además de la recolección más tardía, la situación de mercado en la tercera semana de enero -los 
últimos datos disponibles- reflejan que los precios del aceite de oliva siguen bajos respecto a los que 
se han registrado en otras campañas. 
Así, el aceite de oliva virgen extra se situó en 271,27 euros por cien kilos, que es un 25,44 % menos 
que hace un año y un -21,14 % que el de la media de la últimas campañas. 
En el caso del aceite de oliva virgen, el precio se encuentra en 244,33 euros; un -30,94 % interanual 
y un -25,34 % frente a la media desde 2015. 
El lampante aparece a 223,69 euros los cien kilos; el refinado, a 324,89; y el orujo refinado, a 176,55 
euros, reflejan también retrocesos de entre el 35 y el 38 %. 
En cuanto a la producción, durante diciembre -uno de los principales meses de actividad en el campo- 
se incrementó el ritmo de recolección tras los retrasos del inicio de la campaña y fue un 30 % más alta 
que la media. 
En consecuencia, las existencias totales, de 801,4 miles de toneladas, se han elevado 
significativamente respecto al mes anterior, en términos globales y en el caso de las almazaras (+23 
%), mientras que se mantienen en el caso de las envasadoras (+1 %). 
En total, en lo que va de campaña, en España se han producido 727,8 miles de toneladas de aceite; 
es un 10% más que hace un año y un 7% por encima de la media de las últimas cuatro campañas. 
En el capítulo de comercialización, se observan unos volúmenes de exportación superiores; así, hasta 
diciembre, se habían vendido al exterior 219 millones de toneladas de aceite, un 5% más que hace un 
año y un 3 % más frente a la media de las últimas campañas. 
La comercialización total ha alcanzado hasta esa fecha las 343,2 miles de toneladas, un 4 % más que 
hace un año. 
El informe también señala que, en términos internacionales, las cotizaciones de la categoría virgen 
extra en la última semana son superiores en todos los mercados a las existentes en España. 
Por su parte, la aceituna de mesa ya ha terminado su recolección, que fue de 584.030 toneladas, un 
5 % más que hace un año. 
Sobre este cultivo, en la reunión se ha informado de la denuncia presentada ante la Organización 
Mundial del Comercio (OMC) contra la decisión de la administración de Estados Unidos de establecer 
una tasa a las empresas exportadoras españolas al entender que vulneran las leyes de competencia 
por recibir ayudas desacopladas de la Política Agraria Común. 
http://www.agroinformacion.com/la-campana-acaba-de-empezar-y-los-precios-del-aceite-de-oliva-
siguen-bajos-y-ya-han-caido-un-313-en-un-ano/  
 

La UCO analiza los beneficios del aceite de oliva en óLa 
Universidad Respondeô 
El catedrático de Medicina de la Universidad de Córdoba Francisco Pérez Jiménez establece las 
razones que determinan la alta calidad del aceite de oliva en TVE 
A pesar de lo que comúnmente se piensa, no todas las grasas son perjudiciales para la salud, de 
hecho, hay algunas que presentan una serie de beneficios para el cuerpo humano. Es el caso del 
aceite de oliva. 
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Con el objetivo de divulgar la acción beneficiosa que este aceite atesora, el catedrático de Medicina 
de la Universidad de Córdoba Francisco Pérez Jiménez ha protagonizado la última entrega del 
microespacio óLa Universidad respondeô emitido dentro del ya consagrado óLa Aventura del Saberô de 
La 2 de TVE. 
El ácido oleico es una grasa monoinsaturada, o lo que es lo mismo, una grasa que resulta beneficiosa 
para la salud por ayudar a reducir el nivel de colesterol LDL (malo) o contribuir al desarrollo y 
mantenimiento de las células. Pérez Jiménez ha destacado, además, que el aceite cuenta con una 
alta concentración de polifenoles, una sustancia química que presenta acciones antioxidantes. 
Al consumir aceite de oliva, quien fuera también Jefe de Medicina Interna del Hospital Universitario 
Reina Sofía y director científico de IMIBIC, ha recalcado que se están adquiriendo dichos componentes 
que tienen una potente acción a la hora de prevenir enfermedades de distinto tipo. La acción reductora 
del riesgo de sufrir cáncer, cardiopatías o deterioro cognitivo que poseen los polifenoles, convierten al 
aceite de oliva en un aliado de la salud. 
La participaci·n de investigadores de la UCO en el proyecto ñLa Universidad Respondeò coordinado 
por la CRUE y donde colaboran 33 universidades responde a la necesidad de trasladar el esfuerzo 
que estos realizan en sus labores de investigación de una manera comprensible para la ciudadanía. 
De esta manera, se busca conseguir una sociedad consciente y que atesore cultura científica que les 
sea práctica en su día a día y que les permita estar al tanto de los retos presentes y futuros de la 
investigación española. 
http://www.uco.es/servicios/comunicacion/component/k2/item/132559-la-uco-analiza-los-beneficios-
del-aceite-de-oliva-en-la-universidad-responde  

 
M®todo óbiobedô, aceite de oliva para eliminar restos de 
fármacos en aguas residuales 
Un grupo de investigación de la Estación Experimental del Zaidín (EEZ-CSIC) ha comprobado que la 
mezcla de diversos residuos de la industria del olivar elimina casi completamente restos de 
antinflamatorios como el ibuprofeno de las aguas residuales. Dicho procedimiento se realiza mediante 
el m®todo conocido como óbiobedô, sistemas de depuraci·n sostenibles y de bajo coste. 
Los biobeds son sistemas de biorremediación que consisten en un receptáculo que contiene mezclas 
de suelo con residuos orgánicos, sobre el que se manipulan los productos químicos utilizados en los 
cultivos para evitar así la contaminación del suelo y los cauces de agua. Surgen a principios de los 
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noventa en Suecia, expandiéndose después su uso a todo el mundo. El grupo de investigación 
Relaciones Planta-Suelo de la Estación Experimental del Zaidín es pionero en el desarrollado de 
nuevos biobeds donde se sustituye la turba y la paja del sistema original por residuos de la agricultura 
de invernadero, de la industria de producción de vino y de aceite de oliva. Estos últimos presentan 
eficacias de eliminación de plaguicidas iguales o superiores al biobed tradicional. 
Ahora publican en Science of the Total Environment el estudio óInnovative application of biobed 
bioremediation systems to remove emerging contaminants: Adsorption, degradation and 
bioaccesibilityô, donde se investiga la utilidad de estos nuevos biobeds con residuos del olivar para 
depurar restos de f§rmacos y de productos cosm®ticos de las aguas residuales urbanas. ñEstos 
productos escapan a la mayoría de los actuales sistemas usados en las estaciones de depuración de 
aguas residuales (EDAR), por lo que una alta proporción de ellos y sus metabolitos son descargados 
a las aguas naturalesò, declara a la Fundaci·n Descubre Laura Delgado Moreno, investigadora del 
grupo de la EEZ y una de las autoras del trabajo. 
Las aguas residuales tratadas contienen un amplio muestrario de productos farmacéuticos: 
antiinflamatorios y analgésicos (diclofenaco, ibuprofeno, naproxen, paracetamol), el antiepiléptico 
carbamezapina, los antibióticos sulfamethoxazole y trimetoprima, hormonas estrogénicas o el 
antibactericida triclos§n. ñEl uso de aguas residuales tratadas y de lodos de depuradora en agricultura 
es la principal vía de entrada de estos contaminantes al medio ambiente, por lo que su eliminación 
antes de ser descargados a las aguas naturales es fundamentalò, sostiene Delgado. 
En el estudio han comprobado en el laboratorio la capacidad de determinadas mezclas de alperujo (lo 
que queda de la aceituna al extraer el aceite de oliva), su vermicompost (producto de la 
descomposición del alperujo por un tipo de lombrices) y restos de poda del olivar para retener y 
degradar tres f§rmacos: diclofenaco, ibuprofeno y triclos§n. ñLos microorganismos presentes en el 
biobed degradan el contaminante que se encuentra retenido en sitios de la biomezcla que son 
accesibles para ellosò, explica la investigadora. ñPor tanto, la biomezcla m§s eficiente ser§ la que 
retenga los contaminantes de forma reversible y permita que sean accesibles a la comunidad 
microbiana de cada biomezclaò. 
Además de los ensayos de degradación y adsorción, el estudio analiza por primera vez en un sistema 
biobed la bioaccesibilidad de los contaminantes, usando para ello el método de dilución isotópica 
desarrollado por Laura Delgado Moreno. Las biomezclas con residuos del olivar mostraron gran 
capacidad de retención de los fármacos estudiados. Sin embargo, para la biomezcla con 
vermicompost de alperujo la degradación fue mayor, ya que los contaminantes quedaron retenidos en 
sitios accesibles a los microorganismos. Los resultados muestran que la eficacia de eliminación de 
esta biomezcla es superior al 94% para los tres contaminantes ensayados. 
ñNuestra investigaci·n revela que la medida de la bioaccesibilidad usando el método de dilución 
isotópica es una herramienta muy sencilla y rápida para estimar la eficacia de una biomezcla para 
eliminar contaminantes org§nicos, y puede aplicarse en la optimizaci·n de biobedsò, sostiene Delgado. 
Para la investigadora son necesarios más estudios para poder implementar los sistemas biobeds en 
las estaciones de depuraci·n de aguas residuales a modo de filtros. Pero en cualquier caso, ñla 
versatilidad de estos sistemas para tratar grandes volúmenes de agua, permitiendo su instalación en 
línea o en vertical, y con o sin recirculación de flujo, hace pensar en el potencial de los biobeds como 
una herramienta sostenible y de bajo coste para evitar la contaminaci·n del suelo y aguaò, finaliza. 
http://www.sevillaactualidad.com/mas/117292-metodo-biobed-aceite-de-oliva-para-eliminar-restos-
de-farmacos-en-aguas-residuales/  
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ð¿Cómo viven los industriales del aceite de oliva la recta final de la campaña de producción? 
ðLo hacemos bien y con mucha ilusión. Esta mañana ðpor ayerð salieron los datos del Ministerio 
de Agricultura y nos dicen que hemos recortado distancias con las cooperativas. Esto no significa que 
las vayamos a igualar, ya que sabemos que cuentan con un peso muy importante, pero nos deja claro 
que los agricultores, cuando comienzan a recoger aceituna, sobre todo en los primeros meses, llevan 
importantes partidas a los industriales para conseguir liquidez. Esto luego les permite afrontar la 
campaña. Los industriales tenemos mucha ilusión en esta campaña. 
ðVivimos un momento decisivo. Existen muchas incertidumbres en torno a los aforos. Hay quienes 
dicen que no se alcanzarán. Otros, en cambio, creen que los primeros datos correspondieron a una 
demora en la recogida y que los rendimientos no afectarán tanto como se creen. ¿Cuál es su opinión 
en este tema?. 
ðTenemos casi unanimidad en el sector en la reunión que mantuvimos hoy ðpor ayerð con la 
Dirección General de Producciones Agrarias del Ministerio en que habrá alrededor de 1.550.000 
toneladas de aceite de oliva en España. Los rendimientos nos indican que nos encontramos 2,5 puntos 

El secretario general de Infaoliva 

considera que España contará con 

una cosecha de alrededor de 

1.550.000 toneladas y augura un año 

tranquilo en la comercialización por 

las caídas productivas en el 

extranjero 

Enrique Delgado es el Secretario 

General de Infaoliva. 
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